
SOEPEN / per liter

TOMATEN CRÈME
Tomatenroomsoep met balletjes afgewerkt 
met basilicum

PAPRIKA CRÈME
Paprikaroomsoep met garnituur van 
geroosterde paprika afgewerkt met 
basilicum

GEVOGELTE
Gevogeltesoep met garnituur van boontjes 
en tomaat

WORTEL KOKOS
Wortel-kokossoep met balletjes

BLOEMKOOL
Bloemkoolroomsoep met krokante 
bloemkool en pancetta, afgewerkt met 
kruidenolie

VISGERECHTEN / per portie

VELGEBAKKEN KABELJAUW
Kabeljauw op vel gebakken met een smeuïge 
doperwten puree, zomerse groenten en witte 
wijnsaus

ORZO SCAMPI 
Tomatenroom orzo met scampi en basilicum 

SCAMPI LOOKROOM
Scampi in een tomaten-paprika lookroomsausje met 
peterselie en brood

GEBAKKEN ZALM
Gebakken zalm met een smeuïge puree, gebakken 
champignons, spinazie, oventomaatjes en beurre 
blanc

VLEESGERECHTEN / per portie

BALLETJES IN TOMATENSAUS
Gehaktballen in tomatensaus met een smeuïge 
puree

OVENSCHOTEL GEHAKT
Ovenschotel van gehakt, puree en prei 
afgewerkt met een kaaskorst

OVENSCHOTEL HAM & WITLOOF
Ovenschotel van witloof met ham, kaas en puree 
afgewerkt met een kaaskorst

ZWARTE PENS MET APPELMOES
Gebakken zwarte pens met huisgemaakte 
appelmoes en gebakken aardappelblokjes

STOOFVLEES
Vers stoofvlees met een smaakvolle 
witloofsalade en hertoginnenaardappelen

PARELHOENBORST
Parelhoenborst met champignonroomsaus, 
spinazie en zoete aardappel puree

RUND TAGLIATA
Kort gebakken tagliata van rund met rucola, 
oventomaatjes, parmezaan, balsamico crème, 
pijnboompitten met krokante aardappeltjes

VARKENSHAASJE
Varkenshaasje met blackwellsaus, geglaceerde 
wortel en knolselderpuree

KIP DRAGON
Kippenfilet in dragon roomsaus met aardappel 
gratin en gegrilde groenten

KIP UIT DE OVEN
Kip uit de oven met citroen, tijm en warme 
groenten met ovenaardappelen
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PASTAGERECHTEN / per portie

PENNE ARRABBIATA
Penne met pittige tomatensaus en pancetta

LASAGNE BOLOGNESE
Klassieke lasagne bolognese

VEGETARISCHE LASAGNE
Groenten lasagne met courgette

CANNELLONI KIP
Ovenschotel met kip, cannelloni, 
zongedroogde tomaten, 
chorizo afgewerkt met een korstje van mozarella

PENNE CARBONARA
Romige spaghetti met spek, ei en Parmezaanse kaas

PASTA GEROOKTE ZALM
Pasta met gerookte zalm, preisaus, lente-ui en rode ui

TAGLIATELLE SCAMPI LOOK
Tagliatelle scampi met romige knoflooksaus, 
tomaat en tuinbonen

SPIRELLI MET GEVOGELTESAUS
Spirelli met gevogelte roomsaus, kalkoenblokjes, 
mix van groenten en parmezaan

GRATIN PASTA TONIJN
Gegratineerde pastaschotel met tonijn

ZOMERSALADE TONIJN
Frisse zomerse pastasalade met tonijn

VEGETARISCHE GERECHTEN / per portie

PASTA PESTO CHAMPIGNON
Pasta met pesto en champignons

SHAKSHUKA
Shakshuka met parelcouscous, kerstomaatjes,
feta afgewerkt met lente-ui en koriander geserveerd 
met huisgemaakt naanbrood
 
GNOCCHI BUTTERNUT SALI
Gnocchi met butternut pompoen verrijkt met salie

GNOCCHI PADDENSTOEL
Gnocchi met Paddenstoelroomsaus

ZOETE AARDAPPEL BURRATA
Gepofte zoete aardappel met burrata, chimichurri 
met tomaat en geroosterde  pijnboompit

GEGRILDE AUBERGINE
Gegrilde aubergine met tomatensaus en
gegratineerd met kaas

DESSERTS / per portie

OMA’S CHOCOLADE MOUSSE
Klassieke chocolademousse afgewerkt met witte 
chocoladeschilfers

WITTE CHOCOLADE MOUSSE
Witte chocolade mousse met passievrucht en pecannoten 
crumble

GEZOUTEN MOUSSE VAN KARAMEL
Gezouten mousse van karamel, mandarijn en pepernoot, 
afgewerkt met crumble van hazelnoot

CARROT CAKEJES
Kleine cakejes van wortel, walnoten en kruiden, 
afgewerkt met een romige topping

TRIFLE VAN RODE VRUCHTEN
Trifle van rode vruchten, mascarpone crème, coulis van 
frambozen, bastogne speculaas en een crumble van 
witte chocolade

CLASSIC TIRAMISU
Klassieke tiramisu met mascarpone, koffie en koekjes, 
afgewerkt met cacao

TIRAMISU SPECULAAS
Tiramisu met mascarpone, koffie en speculaas, 
afgewerkt met cacao

CHOCOLADETAART
Smeuïge chocoladetaart met caramel, mascarpone en 
framboos

TARTE TATIN
Tarte tatin van Granny Smith appel met 
banketbakkersroom 

WITTE CHOCOLADE RAFFAELLO TAART
Witte chocolade-Raffaello kaastaart met frambozen

JAVANAIS
Javanais met verse aardbeien en een coulis

MASCARPONECRÈME
Mascarponecrème met aardbeien, Griekse yoghurt en 
meringue

PLATTEKAAS MOUSSE
Plattekaas mousse met limoen, rabarbercompote en 
crumble

GROOTMOEDER’S RIJSTPAP 
Rijstpap op grootmoeders wijze met bruine suiker

18

10 13

8
14

7
12

6

13

8

21

13

8

12

8

7

12

10

11

12

7

Www.kookmetlars.be

9

12,5

14

21

11

22

14

14

13,5


